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nettoyage et 
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Tirez le meilleur  
parti de votre 
appareils – avec 
les accessoires 
d’Electrolux
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Préparation
Placer les légumes préparés dans les 
bacs Gastronorm.

Conservation
Placer les bacs Gastronorm cont-
enant les légumes préparés dans le 
réfrigérateur. 

Cuisson
Placer les bacs Gastronorm dans le 
steamer.

La cuisson-vapeur est une méthode douce qui 
permet à vos ingrédients de déployer leurs meilleurs 
arômes. Perfectionnez l’art de la cuisson-vapeur 
avec nos accessoires Premium en acier inoxydable.

Votre mise à niveau pour 
une cuisson-vapeur

Le dispositif de défournage  
Les dispositifs de défournage télescopiques pour 
le steamer offrent une insertion facile, tout en 
douceur et une stabilité maximale lorsque vous 
posez et sortez les plats du four ou des récipients, 
sure plusieurs étages dans le même temps. Le 
dispositif de defournage pour le steamer est en 
acier chromé, celui pour le four a un revêtement 
antiadhésif.

TR1LFSTV PKKS8

Caractéristiques Rails télescopiques  
entièrement coulissants pour 
steamer en acier chromé
Les glissières télescopiques 
coulissent aisément,  
permettant d’enfourner et 
de défourner facilement et 
en toute sécurité plaques à 
gâteau et sauteuses, et  
d’utiliser simultanément  
plusieurs étages.

Ne convient pas aux appareils  
Compact-Line 38 et aux 
appareils dotés d’une fonction 
micro-onde.

Steaming Set Deluxe, 8 pièces
Ce set de récipients inox 
permet à la vapeur de circuler 
autour des aliments pour une 
cuisson rapide et homogène.
Différentes tailles sont  
disponibles pour la cuisson  
de la viande, du poisson, du  
riz ou des légumes. Le plus 
petit récipient est fourni avec 
un couvercle, parfait pour  
pré- parer et réchauffer les 
sauces.

N° d’article 9441893550 9403043327
Dimensions / contenance 1 paire H 55 mm
Compatible avec EB7, EB6 et EB4 tous les appareils à vapeur
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 109.– / CHF 101.20 CHF 217.– / CHF 201.50

Accessoires pour steamer 
combiné et steamer
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GG275-2 WSS-AP

Caractéristiques Plat en verre pour steamer
Ces plats de cuisson en verre, 
très pratiques, peuvent être 
utilisés dans un four comme 
dans un steamer. Avec ces 
deux plats, vous pouvez 
préparer deux plats différents 
en même temps, par ex.  
des légumes et du riz. 2 inserts 
perforés en acier chromé 
inclus.

Grille en acier chromé
Si vous avez besoin de  
remplacer une vieille grille ou 
simplement d’avoir plus  
d’espace dans le four, ce produit 
est exactement ce qu’ils vous 
faut. Idéal pour le four à vapeur.

N° d’article 9403042071 140064006046
Dimensions / contenance L 270 × P 160 × H 45 mm L 466 × P 385 mm

Compatible avec tous les fours et appareils  
à vapeur EB6 et EB4

Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 79.– / CHF 73.35 CHF 81.– / CHF 75.20
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Ensemble de récipients ⅓ Moule à terrines demi-rond

Caractéristiques Set de récipients de cuisson 
Gastronome  ⅓
En acier chrome, perfores.
2 pièces.

Moule à terrines demi-rond
en acier chromé de haute 
qualité. Compatible lave- 
vaisselle.

N° d’article Non disponible au moment  
de la publication 50286124008

Dimensions / contenance H 55 mm L 300 × P 60 × H 60 mm,  
contenance 750 ml

Compatible avec tous les appareils à vapeur tous les appareils à vapeur
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 93.– / CHF 86.35 CHF 50.– / CHF 46.30

*�Nur im Ersatzteilverkauf  
erhältlich.

E9OOGC23 Ensemble de récipients ½

Caractéristiques Ensemble de recipients de  
cuisson – Gastronorme ⅔
Cet ensemble de récipients pour 
une cuisson à la vapeur vous 
permet d’obtenir à chaque fois 
des résultats parfaits dans votre 
four vapeur. Le récipient perforé 
peut être placé dans le récipient 
sans perforations ou utilisé 
séparément. Les récipients 
perforés peuvent être utilisés 
pour cuire à la vapeur, blanchir, 
décongeler et réchauffer. Les 
récipients sans perforations sont 
idéaux pour faire mijoter, faire 
cuire, la cuisson de liquides, 
de sauces, de soupes ou pour 
récupérer les jus de cuisson 
(lorsqu’ils sont utilisés avec le 
récipient perforé).

Ensemble de récipients de
cuisson – Gastronorm ½
Avec cet ensemble de  
récipients de cuisson en acier 
inoxydable qui répond aux 
exigences strictes des cuisiniers 
professionnels, vous obtiendrez 
des résultats parfaits dans votre 
cuiseur-vapeur Les récipients 
perforés conviennent pour  
cuire à la vapeur, blanchir, 
décongeler et réchauffer Les 
récipients non perforés sont 
parfaits pour mijoter, cuire, 
cuisiner avec des liquides, pour 
les sauces et les soupes ou 
pour récupérer les jus quand ils 
sont utilisés conjointement aux 
récipients perforés.

N° d’article 9029795490 3878894009
Dimensions / contenance L 354 × P 325 × H 55 mm L 325 × P 265 × H 55 mm
Compatible avec tous les appareils à vapeur tous les appareils à vapeur
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 115.– / CHF 106.80 CHF 98.– / CHF 91.–

*�Nur im Ersatzteilverkauf  
erhältlich.

E3OS1

Caractéristiques Sachets pour cuisson sous vide
Les sacs SousVide subliment les saveurs

La technique sous vide révèle toutes les saveurs à leur  
maximum Il vous suffit de sceller sous vide les ingrédients de 
votre choix, et l’alchimie entre les saveurs naturelles et les 
nutriments pourra s’opérer sans être gênée par l’air Les sacs 
peuvent être utilisés à des températures allant jusqu’à 120 °C 
pour la cuisson ou –40 °C pour la conservation.

N° d’article 9029797058
Dimensions / contenance 25 pces 200 × 300 mm / 25 pces 250 × 350 mm
Compatible avec tous les appareils avec la function «SousVide»
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 39.– / CHF 36.20 6 
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TR1LFAV

Caractéristiques Rail télescopique entièrement coulissant pour fours
Les glissières télescopiques coulissent aisément, permettant 
d’enfourner et de défourner facilement et en toute sécurité 
plaques à gâteau et sauteuses, et d’utiliser simultanément  
plusieurs étages. Pour le Compact-Line 45: un seul niveau 
possible, le niveau 1. Ne convient pas aux steamer ou appareils 
dotés d’une fonction micro-onde.

N° d’article 9441893543
Dimensions / contenance 1 paire
Compatible avec EB7, EH7, EB6*, EH6, EB4
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 89.– / CHF 82.65

*�Pour les modèles BakingCrisp veuillez utiliser les rails  
téléscopiques en acier chromé TR1LFSTV

Accessoires pour cuisinières 
et fours encastrables

Votre mise à niveau pour 
une cuisson parfaite
Notre plaque professionnelle est le  
complément idéal au four.
Cette plaque qui s’inspire du matériel 
des pâtissiers professionnels a été 
spécialement conçue pour une utilisation 
à la maison. Les perforations de la plaque 
permettent à la chaleur et à la vapeur de 
circuler librement autour de la pâte. Qu’il 
s’agisse de baguettes, de fougasses ou de 
croissants, l’extérieur est croustillant alors 
que l’intérieur reste moelleux et ne se 
dessèche pas. La plaque professionnelle 
convient également pour faire sécher des 
rondelles de pommes ou de légumes.
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E9OOPT01

Caractéristiques Plaque professionnelle, perforée
La cuisson conjointe à la vapeur et à l’air chaud produit une 
croûte claire jaune doré et un cœur savoureux et moelleux,  
idéal pour le pain et les petits pains. La plaque à pâtisserie pour 
le Profi Steam et le four disposent d’une surface perforée afin 
d’assurer une répartition uniforme de la chaleur.

Vous pouvez cuire simultanément sur plusieurs niveaux avec un 
rendu croustillant et aéré comme chez le boulanger.
L’accessoire idéal pour cuire les produits surgelés, obtenir un 
pain croustillant ou faire sécher les fruits.

N° d’article 9029793990
Dimensions / contenance L 466 × P 385 × H 10 mm
Compatible avec EB7, EH7, EB6, EH6, EB4
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 77.– / CHF 71.50

E9OOAF00

Caractéristiques AirFry-Tray 
Avec l’AirFry-Tray, vous pouvez cuisiner des plats sains, savoureux 
et croustillants: pommes frites, ailes de poulet, rouleaux de prin-
temps ou légumes. Grâce à la ventilation optimisée, un soupçon 
d’huile suffit. Plus besoin d’ouvrir le four pendant la cuisson pour 
retourner les aliments. Le flux d’air circule de manière continue  
par les ouvertures réparties uniformément, ce qui permet de  
diffuser la chaleur sur les aliments dans toutes les directions et 
donc de réduire le temps de cuisson.

Le format XXL de l’AirFry-Tray s’intègre parfaitement dans nos 
fours et permet de cuire rapidement de grandes quantités en une 
seule fois. Ne convient pas pour le mode vapeur.

N° d’article 9029801645
Dimensions / contenance L 466 × P 385 × H 25 mm
Compatible avec EB7, EH7, EB6, EH6, EB4
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 69.– / CHF 64.05

L’AirFry-Tray s’intègre parfaitement dans 
nos fours et permet de cuire rapidement de 
grandes quantités en une seule fois.

Une friture saine
Cuisinez sainement sans remords, avec juste 
un soupçon d’huile.

Une cuisson parfaitement homogène
Le flux d’air optimisé garantit une cuisson 
homogène sur tous les côtés, même en des-
sous. Pour obtenir de belles frites dorées sur 
toutes les faces.

Plus besoin de retourner les aliments
Plus besoin de remuer et de retourner les 
aliments, car la grille perforée innovante fait 
circuler l’air partout de manière homogène. 

Une cuisson plus rapide
Grâce au flux d’air maximisé, la 
chaleur se propage aux aliments 
de manière directe dans toutes 
les directions, ce qui réduit le 
temps de cuisson.

Cuisinez de plus grandes  
quantités en une seule fois!
Capacité nettement plus élevée 
que les friteuses de table.  
Obtenez des frites parfaites  
pour toute la famille!

Plus facile, plus croustillant,  
plus rapide, plus sain... et bien  
plus encore!
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DPGR-AP E4OHDT01

Caractéristiques Plaque de cuisson à bord haut
Avec émaillage Swiss Clean 
facile à nettoyer. Ne convient 
pas pour le mode vapeur.

Plât à rotir grande  
profondeur
Développée spécialement 
pour les mets et plats qui 
nécessitent un espace profond, 
comme les lasagnes, les rôtis, le 
poisson ou la moussaka. Vous 
pouvez également utiliser vos 
méthodes de cuisson spéciales 
comme le bain-marie, le gibier 
ou les rôtis au four. Ne convient 
pas pour le mode vapeur.

N° d’article 140024700027 9029794329
Dimensions / contenance L 466 × P 385 × H 42 mm L 466 × P 385 × H × 66 mm
Compatible avec EB7, EH7, EB6, EH6, EB4 EB7, EH7, EB6, EH6, EB4
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 57.– / CHF 52.90 CHF 61.– / CHF 56.65

PT E9OHPS1

Caractéristiques Plaque professionnelle,  
perforée
Avec revêtement en téflon. 
Idéale pour la cuisson du pain 
et le séchage des aliments. 
Nettoyage simple.

Pierre à pizza avec spatule
Le secret des fours à pizza 
réside dans les briques  
réfractaires qui retiennent la 
chaleur, apportant une touche 
authentique et délicieuse lors 
de la cuisson. Notre pierre à 
pizza est conçue pour produire 
le même effet dans un four  
électrique ou à gaz standard.

N° d’article 5611724013 9029797983
Dimensions / contenance L 424 × P 363 mm L 426 × P 360 × H 22 mm

Compatible avec Pour appareils jusqu’à 2011  
et EB3 tous les fours

Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 72.– / CHF 66.85 CHF 79.– / CHF 73.35

WS-AP CTGR-AP

Caractéristiques Grille chromée
Si vous devez remplacer une 
ancienne grille ou avez besoin 
de plus de place, cette grille 
pourrait être exactement ce 
que vous cherchez. Ne convient 
pas pour le mode vapeur.

Plaque de cuisson
Avec émaillage Swiss Clean 
facile à nettoyer. Ne convient 
pas pour le mode vapeur.

N° d’article 140064006012 140020490029
Dimensions / contenance L 466 × P 385 mm L 466 × P 385 × H 22 mm
Compatible avec EB7, EH7 EB6, EH6, EB4 EB7, EH7, EB6, EH6, EB4
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 57.– / CHF 52.90 CHF 57.– / CHF 52.90
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Utilisez les qualités de votre plan de cuisson mieux que jamais  
grâce à nos accessoires Premium. La série d’ustensiles garantit  
une performance durable et la finition en acier brillant apporte  
une note d’élégance.

Votre mise à niveau pour une 
cuisson professionnelle

Directement du plan de cuisson au four ou 
des grillades en hiver? Rien de plus simple. 
Nos ustensiles de cuisson peuvent être 
utilisés sur le plan de cuisson ou au four. 
La plaque plancha-gril a été développée 
spécialement pour les plans de cuisson 
à induction. Cependant, elle convient 
parfaitement pour tous les autres plans de 
cuisson. La chaleur se diffuse rapidement 

et uniformément sur toute la 
plaque ce qui garantit une cuisson 
homogène sur toute la surface de 
la plancha. La plaque plancha-gril 
est très simple à utiliser et, grâce 
au revêtement antiadhésif, elle ne 
demande que très peu d’entretien.

E9KLSP01 E9KLPS01

Caractéristiques Marmite inox 5 couches avec 
couvercle, Ø 24 cm, 9 litres 
La marmite Infinite Chef Collec-
tion, avec sa grande capacité 
de 9 l, vous permet de cuisiner 
des plats savoureux pour vos 
repas en famille ou entre amis. 
Elle peut contenir des grandes  
pièces de viande ou de poisson. 
Utilisez le cuit pâtes pour prépa-
rer de parfaites pâtes al dente.

Panier cuit-pâtes adaptable à 
la marmite
Le cuit pâtes Infinite Chef  
Collection est spécialement 
conçu pour être utilisé avec la 
marmite Infinite Chef Collection  
Electrolux et est idéal pour 
préparer des pâtes longues et 
rigides, telles que des spaghetti, 
des linguine et des fettuccine. 
Il permet d’égoutter et d’éviter 
que les pâtes ne se cassent, 
vous assurant un succulent 
festin al dente, à chaque fois.

N° d’article 9029794865 9029795177
Dimensions / contenance Ø 240 / H 190 mm / 9 litre Ø 240 mm

Compatible avec
toutes les tables de cuisson 
vitrocéramique, y compris  
à induction

toutes les tables de cuisson 
vitrocéramique, y compris  
à induction

Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 199.– / CHF 184.75 CHF 99.– / CHF 91.90

Accessoires adaptés à 
toutes les tables de cuisson

E9KLSA11 E9KLSA21

Caractéristiques Sauteuse haute avec couvercle
La petite cocotte Infinite Chef  
Collection, d’une capacité de  
3 l, est un ustensile multifonction. 
Braisez, pochez et faites mijoter 
pour créer une multitude de plats 
succulents. La sauteuse basse 
est idéale pour créer des risottos 
crémeux, des paupiettes et osso 
bucco, pocher, braiser et saisir  
les viandes ainsi que déglacer.

Casserole avec couvercle
La petite casserole Infinite Chef 
Collection, d’une capacité de  
1,7 l, est un choix idéal pour 
préparer des sauces, pocher, 
cuire et déglacer, caraméliser  
et mijoter, mais aussi pour 
cuisiner des légumes et des 
garnitures, des petits pois,  
riz au lait.

N° d’article 9029796811 9029796795
Dimensions / contenance Ø 220 mm / 3 litre Ø 160 mm / 1,7 litre

Compatible avec
toutes les tables de cuisson 
vitrocéramique, y compris  
à induction

toutes les tables de cuisson 
vitrocéramique, y compris  
à induction

Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 169.– / CHF 156.90 CHF 149.– / CHF 138.35
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E9HL33

Caractéristiques Plaque gril Plancha
Cette plancha unique a été spécialement conçue pour le  
domaine de la cuisson à induction, mais elle peut parfaitement 
être utilisée pour tous les autres types de cuisine. La plaque 
grillade plancha est idéale pour faire griller des steaks juteux, de 
délicieux fruits de mer et des légumes croquants. Ainsi, la saison 
du barbecue se prolonge tout au long de l’hiver.

N° d’article 9029797066
Dimensions / contenance L 220 × P 432 × H 18 mm

Compatible avec toutes les tables de cuisson vitrocéramique, y compris  
à induction

Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 199.– / CHF 184.75

E9KLLC1 E9KLLC01

Caractéristiques Grand cocotte avec couvercle
La forme et la taille de la co-
cotte sont idéalement conçues 
et lui permettent de s’adapter 
à votre table de cuisson et à 
votre four. Préparez ce que 
vous voulez, des ragoûts aux 
viandes rôties, en passant par 
les légumes et la volaille. Dorez 
et laissez mijoter votre plat,  
puis terminez la cuisson au four 
pour une préparation facile.

Sauteuse avec couvercle
Le rondeau Infinite Chef Col- 
lection, d’une capacité de 4,5 l, 
est un ustensile multifonction. 
Braisez, pochez et faites mijoter 
pour créer une multitude de plats 
succulents. Grâce à sa taille 
généreuse, il offre l’espace de 
cuisson nécessaire pour cuisiner 
les légumes, le risotto, les tajines 
et les plats mijotés.

N° d’article 9029796753 9029794907
Dimensions / contenance L 280 / P 430 / H 80 mm Ø 300 mm / 4,5 litres

Compatible avec
toutes les tables de cuisson 
vitrocéramique, y compris  
à induction et pour le four

toutes les tables de cuisson 
vitrocéramique, y compris  
à induction

Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 279.– / CHF 259.05 CHF 199.– / CHF 184.75

E9KLCS01 E9KLFP01

Caractéristiques Sauteuse conique
La sauteuse conique de 2 litres 
est idéale pour faire sauter  
et saisir à feu vif de petites por-
tions de viande et de légumes, 
l’humidité étant conservée pour 
un résultat gustatif optimal.

Poêle à frire
Frire, sauter et dorer rapidement 
et uniformément grâce à la 
poêle à frire universelle de l’In-
finite Chef Collection. Préparez 
des steaks juteux et des filets 
de poisson tendres avec cette 
poêle à frire qui réduit l’humidité 
de manière uniforme et garantit 
un résultat croustillant.

N° d’article 9029794881 9029794899
Dimensions / contenance Ø 220 mm / 2 litres Ø 280 mm

Compatible avec
toutes les tables de cuisson 
vitrocéramique, y compris  
à induction

toutes les tables de cuisson 
vitrocéramique, y compris  
à induction

Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 139.– / CHF 129.05 CHF 149.– / CHF 138.35

E3SS INFI-WOK

Caractéristiques Ensemble d’ustensiles de cuisine
Laissez votre créativité s’exprimer 
en cuisine avec cet ensemble de 
3 pièces d’ustensiles de cuisine 
Electrolux. Il comprend une sau-
teuse (24 cm) et deux casseroles 
(16 cm, 20 cm). Tout ce dont vous 
avez besoin pour préparer de 
délicieux repas au quotidien.

WOK Infinite
Cette forme traditionnelle permet 
de retrouver les sensations 
authentiques de la cuisson au 
wok, tout en bénéficiant de la 
puissance de la technologie 
induction. Il est fourni avec un 
élégant support permettant de le 
poser directement sur votre table 
de cuisson induction, à quelques 
millimètres du verre. 

N° d’article 9029798213 9441893287
Dimensions / contenance 3 produits Bord supérieur Ø 340 mm / 3 litres

Compatible avec
toutes les tables de cuisson 
vitrocéramique, y compris  
à induction

plans de cuisson  
à induction

Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 169.– / CHF 156.90 CHF 229.– / CHF 212.65
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C’est un régal pour les yeux et la promesse 
de plaisirs gourmands particuliers: avec son 
élégant support en acier inoxydable, la pierre 
de sel de couleur rose en sel de l’Himalaya 
se distingue par sa haute résistance à la 
température. Utilisez-la sur la cuisinière, le 
gril ou dans le four, comme plaque chaude 
ou froide pour présenter et servir.

Votre mise à niveau 
pour des plaisirs 
particuliers

Pierre de sel et support en acier inoxydable
La pierre décorative en pierre de sel de l’Himalaya 
résiste à de hautes températures. Convient 
parfaitement à la préparation de poissons, viandes, 
fruits de mer et légumes sur le grill, le plan de cuisson, 
dans le four et pour préserver la fraîcheur de vos 
mets dans le réfrigérateur ou le congélateur. Grâce 
à son accumulation exceptionnelle de chaleur 
ou de froid, la pierre de sel convient au service 
et à la présentation de mets chauds et froids

Dimensions de la pierre: L 30 × P 20 × H 3 cm
Support inclus: L 33 ×P 22 × H 8 cm

Modèle: E2SLT  
No d’article: 9029798239 
Prix TVA incl.: CHF 129.–
Prix TVA excl.: CHF 119.80
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E6RHES31 E6RHSW31

Caractéristiques Clayette extensible
La clayette extensible avec 
plateau amovible garantit un 
accès facile à tout ce que  
contient votre réfrigérateur. 
Sortez la clayette, choisissez 
vos ingrédients, et retirez le 
plateau pour l’emporter avec 
vous à table. Pratique pour  
cuisiner, idéal pour servir. 
Adapté aux réfrigérateurs 
encastrés.

SpinView
Chaque ingrédient est à portée 
de main avec SpinView  
d’Electrolux. La clayette inno-
vante pour les réfrigérateurs 
encastrés tourne à 360 degrés 
pour que tout ce qui se trouve 
à l’arrière devienne facilement 
accessible à l’avant. Ainsi, vous 
n’avez plus à réorganiser ou à 
chercher dans tout le contenu 
de votre clayette. Vous pouvez 
accéder facilement à tous les 
ingrédients conservés.

N° d’article 9029798932 9029798924

Compatible avec les appareils Electrolux 60, à 
partir de 2016

les appareils Electrolux 55 et 60, 
à partir de 2016

Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 99.– / CHF 91.90 CHF 129.– / CHF 119.80

Votre mise à niveau pour 
de bons goûts durables

E4RHBH01

Caractéristiques Support à bouteilles universel
Moyen intelligent d’optimiser l’espace et d’accroître la capacité  
de stockage de votre réfrigérateur. Ce support- bouteilles peut 
contenir jusqu’à 3 bouteilles de 1,5 litre dans un espace de  
seulement 10 cm de haut. Il s’adapte à tous les réfrigérateurs et 
types de clayette.

N° d’article 9029792182
Dimensions / contenance L 330 × PT 310 × H 100 mm
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 25.– / CHF 23.20 20
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la propreté et la sécurité
Mettez votre vaisselle et vos verres dans de 
bonnes mains. Nos accessoires pour lave-vaisselle 
garantissent une propreté impeccable. Et nos 
produits d’entretien garantissentla pérennité des 
prestations de haut niveau de votre appareil, de 
manière à ce qu’à l’avenir aussi, vous puissiez 
simplement presser le bouton et vous détendre.

E4DHCB01

Caractéristiques Panier à couverts
Conçu pour être pratique et pour exploiter l’espace de  
façon optimale, ce panier convient à la plupart des modèles  
de lave-vaisselle 45 et 60 cm. Il comprend une poignée  
escamotable qui se replie pour empêcher toute interférence  
avec le bras de lavage, deux compartiments modulables et  
deux rangements à couverts repliables permettant de séparer  
les couverts pour un meilleur nettoyage.

N° d’article 9029792356 
Dimensions / contenance L 235 × H 150 × P 135 mm
Compatible avec les lave-vaisselle de 45 cm et 60 cm
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 49.– / CHF 45.50

E9DHGB01

Caractéristiques Panier à verres
Ne lavez plus vos verres à la main! Notre panier à verres Electrolux 
vous permet de laver vos verres les plus fragiles dans le lave- 
vaisselle. Idéal pour gagner un temps précieux, notre panier à verres 
universel peut accueillir jusqu’à 8 verres en toute sécurité pour des 
résultats éclatants. Il s’installe au niveau du panier inférieur de votre 
lave-vaisselle. Universel: compatible avec tous les lave-vaisselle de 
60 cm et 45 cm avec supports à assiettes rabattables. 

N° d’article 9029795540 
Dimensions / contenance L 330 × H 260 × P 220 mm
Compatible avec les lave-vaisselle de 45 cm et 60 cm
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 35.– / CHF 32.50
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Modèle: E4WMSTPN1  
No d’article: 9029798098
 
Prix TVA incl.: CHF 139.–
Prix TVA excl.: CHF 129.05

Venez facilement à bout des taches de vin 
rouges et d’autres taches récalcitrantes. Le stylo 
détachant ultrasonic d’Electrolux, un peu d’eau et 
de produit de nettoyage suffisent pour prétraiter 
la tache. Après le lavage, blouse, chemise ou 
nappe resplendissent comme au premier jour.

Stylo détachant ultrasonic
La technologie à ultrasons combinée à l’eau et au 
produit de nettoyage assurent un prétraitement 
efficace des taches récalcitrantes. Idéal pour 
éliminer les taches de: vin rouge, encre, charbon, 
rouge à lèvre, café, thé, jus, saleté, huile de 
soja, maquillage, ketchup, sang, chocolat au 
lait et de multiples autres types de taches.

Votre mise à niveau 
pour un Happy End

Ce panier spécial vous permet de sécher les  
vêtements délicats, la lingerie, les jouets en peluche  
et les chaussures de sport de façon simple et sûre  
chez vous, en les empêchant de tourner pendant le 
cycle de séchage.

*�Uniquement adapté aux sèche-linge Electrolux d’une 
profondeur de 60 cm, avec technologie de pompe à 
chaleur. 

Panier de séchage pour les 
modèles avec pompe à chaleur*

Modèle: E4YH200  
No d’article: 9029802080 
Prix TVA incl.: 55.–
Prix TVA excl.: CHF 51.05
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niveau pour un 
lavage optimal
Pour entretenir simultanément  
vos textiles et vos appareils.  
Nos accessoires pour lave-linge 
rendent le lavage et l’entretien  
ultra simple. Optimisez le 
processus de lavage, obtenez 
des résultats encore meilleurs 
et maintenez votre lave-linge et 
votre sèche-linge en parfait état 
grâce à nos sets de nettoyage.

E6WHPED3

Caractéristiques Tiroir-socle pour lave-linge et sèche-linge
Ce tiroir pratique vous offre de l’espace et vous permet de garder 
votre buanderie bien rangée. Chargement et déchargement facile  
à bonne hauteur des appareils d’entretien du linge.  
Tiroir en plastique solide, facile à nettoyer sur rail stable. Fixation 
simple du lave-linge ou sèche-linge. Peut s’installer sous tous les 
appareils d’entretien pour les particuliers d’une largeur de 60 cm.  
Tiroir inférieur complètement fermé. Exclusif pour lave-linge  
Electrolux.

N° d’article 9029798015

Compatible avec Uniquement pour appareils Electrolux
Ne convient pas au sèche-linge modèle TWL3E301

Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 295.– / CHF 273.90

STA9GW

Caractéristiques Kit de superposition avec tablette coulissante
Ce kit vous permet d’installer votre sèche-linge au-dessus de votre 
lave-linge en toute sécurité, vous assurant ainsi un gain de place.  
Il dispose d’une tablette coulissante qui facilite le chargement et le 
déchargement du linge et offre un espace supplémentaire pour plier 
le linge sec. Il est facile à installer, et vous n’avez pas besoin  
de le visser à votre appareil. Adapté aux lave-linge Electrolux à 
chargement frontal et sèche-linge de 60 cm de large. Pour  
les appareils dont la profondeur est comprise entre 54 et 60 cm.

N° d’article 9029797934
Compatible avec uniquement pour appareils Electrolux
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 150.– / CHF 139.30

DBALL

Caractéristiques Billes de sèche-linge
Ces billes de sèche-linge ont chacune une élasticité différente  
et des tétons d’assouplissement de différentes formes.

Le résultat du test prouve que les billes de sèche-linge:
• �rendent les textiles nettement plus souples
• �raccourcissent la durée du séchage
• �réduisent le froissage du linge
• �diminue le feutrage

N° d’article 9029791861
Compatible avec emploi universel
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 25.– / CHF 23.20
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Détartrant pour  
four à vapeur

Spray nettoyant 
pour four et four à 
micro-ondes

Crème nettoyante 
pour plan de cuis-
son vitrocéramique

Depuis un siècle, nous fabriquons des appareils qui facilitent le quotidien. 
Nous savons aussi comment il faut s’en occuper pour qu’ils puissent 
réaliser pleinement leur potentiel. La nouvelle gamme de produits de 
nettoyage développée pour entretenir vos appareils et garantir une 
longue durée de vie.

Votre mise à niveau pour 
l’entretien parfait de vos appareils

Spray nettoyant  
pour réfrigérateur

Super Clean  
Dégraissant  
puissant pour 
lave-vaisselle

Produit de 
rinçage pour 
lave-vaisselle

Spray nettoyant pour  
acier inoxydable  
Produit d’entretien pour  
toutes les surfaces en acier 
inoxydable

Crème nettoyante pour  
acier inoxydable 
Produit d’entretien pour 
toutes les surfaces en 
acier inoxydable

Clean And Care Box
3 en 1 pour lave-linge  
et lave-vaisselle 28
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M3OCD200 M3OCS200

Cuisinières, fours et plans de 
cuisson

Détartrant pour cuiseurs- 
vapeur 
Détartrant doux et performant 
pour cuiseurs-vapeur. La  
formule spéciale assure  
un détartrage complet et  
sans résidu du système de 
production de la vapeur  
et de l’espace de cuisson.  
Contenu pour 1 utilisation.

Spray nettoyant pour four et 
four à micro-ondes
Spray nettoyant ultra-efficace 
pour four et four à micro- 
ondes pour éliminer le gras et 
les résidus brûlés

N° d’article 9029799492 9029799336
Contenance 250 ml 500 ml
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 9.– / CHF 8.35 CHF 10.– / CHF 9.30

M3SCC200 M3RCS200

Cuisinières, fours et plans  
de cuisson / Réfrigérateurs  
et congélateurs

Crème nettoyante pour acier 
inoxydable
Produit de nettoyage et  
d’entretien pour toutes les 
surfaces en acier inoxydable. 
Laisse un film protecteur  
hydrofuge sur la surface.

Spray nettoyant pour  
réfrigérateur 
Nettoie le réfrigérateur et  
neutralise les odeurs  
désagréables.

N° d’article 9029799526 9029799385
Contenance 300 ml 500 ml
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 9.– / CHF 8.35 CHF 10.– / CHF 9.30

M3HCC200 M3SCS200

Cuisinières, fours et plans de 
cuisson 

Crème nettoyante pour plan 
de cuisson vitrocéramique
Produit de nettoyage et 
d’entretien pour tous les plans 
de cuisson vitrocéramiques, y c. 
induction. Formule concentrée: 
nettoie, lustre et forme un  
film protecteur facilitant le 
nettoyage ultérieur.

Spray nettoyant pour acier 
inoxydable
Spray nettoyant pour toutes les 
surfaces en acier inoxydable. 
Convient particulièrement aux 
grandes surfaces. Laisse un film 
protecteur hydrofuge.

N° d’article 9029799583 9029799435
Contenance 300 ml 500 ml
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 9.– / CHF 8.35 CHF 10.– / CHF 9.30

M3GCP400 M3GCP300

Lave-vaisselle Clean And Care Box 3 en 1 pour 
lave-vaisselle et lave-linge
Dégraisser, détartrer et  
désinfecter en un cycle de  
lavage pour l’entretien régulier 
des appareils. Utilisation  
mensuelle recommandée.

Super Care
Détartrant puissant pour  
lave-vaisselle et lave-linge
Elimine les dépôts de calcaire 
et garantit une performance 
optimale et durable des appa-
reils. Utilisation recommandée 
tous les 6 mois. 

N° d’article 9029799195 9029799286
Contenance 12 sachets à 50 g 2 sachets à 100 g
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 24.– / CHF 22.30 CHF 15.– / CHF 13.95

Produits de nettoyage 
et d’entretien
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M3DCP200 M3DCR200

Lave-vaisselle Super Clean GS
Dégraissant puissant pour  
lave-vaisselle
Nettoyant puissant pour le 
lave-vaisselle pour éliminer 
les résidus de graisse dans le 
bac de rinçage, les tuyaux et 
conduits qui peuvent provoquer 
des odeurs désagréables et des 
résultats de lavage insatisfai-
sants. Utilisation recommandée 
tous les 6 mois. 

Produit de rinçage pour  
lave-vaisselle 
Ce produit a été développé  
spécialement pour le cycle de 
séchage du lave-vaisselle. La 
vaisselle sèche plus rapidement  
et reste impeccable.

Artikel-Nr. 9029799203 9029799211
Contenance 2 sachets à 50 g 300 ml
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 15.– / CHF 13.95 CHF 9.– / CHF 8.35

M3GCP400 M3GCP300

Entretien du linge Clean And Care Box
3 en 1 pour lave-linge et  
lave-vaisselle
Dégraisser, détartrer et désin-
fecter en un cycle de lavage 
pour l’entretien régulier des 
appareils. Utilisation mensuelle 
recommandée.

Super Care
Détartrant puissant pour  
lave-linge et lave-vaisselle
Elimine les dépôts de calcaire  
et garantit une performance 
optimale et durable des appa-
reils. Utilisation recommandée 
tous les 6 mois. 

Artikel-Nr. 9029799195 9029799286
Contenance 12 sachets à 50 g 2 sachets à 100 g
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 24.– / CHF 22.30 CHF 15.– / CHF 13.95

M3BICD200 M3BICF200

Machines à café Détartrant pour machines à 
café entièrement automatiques
Détartrant parfait pour 
machines à café entièrement 
automatiques 

Filtre à eau pour machines à 
café entièrement automatiques
Filtre à eau pour machine à café 
(ESP4SL10CN / ESP4SL10SP)

Artikel-Nr. 9029798718 9029798726
Contenance 2 utilisations 1 pièce
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 16.– / CHF 14.85 CHF 23.– / CHF 21.35
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M3GCP200

Entretien du linge Super Clean WM
Nettoyant puissant pour lave-linge
Pour éliminer les résidus dans les joints de porte, les tuyaux et le 
tambour, où des dépôts se forment au fil du temps et peuvent 
laisser des taches sur le linge et de mauvaises odeurs. Utilisation 
recommandée tous les 6 mois.

Artikel-Nr. 9029799310
Contenance 2 sachets à 50 g
Prix TVA incl. / Prix TVA excl. CHF 15.– / CHF 13.95
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Les manifestations exceptionnelles de nos Taste Galleries vous 
offrent de nombreuses opportunités de tester vous-même nos 
appareils de cuisine Electrolux.

Electrolux Taste Galleries –  
Un plaisir pour tous les sens

Sites d’évènements 
modernes, cours de cuisine 
passionnants et bien plus 
encore sur: taste-gallery.ch
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Pourquoi devriez-vous enregistrer  
votre produit ?
En enregistrant votre produit, vous nous 
permettez de vous offrir un service après-
vente aussi performant que possible.
www.electrolux.ch/registration

Vous profitez des avantages suivants:
•	Conseils et astuces concernant 
	 l’utilisation de votre nouveau produit
•	�Accès immédiat à l’ensemble des 
services et des téléchargements

•	Informations concernant votre produit,  
	 telles qu’actualités et communications  
	 sur la sécurité
•	Suivis des demandes de service

Un plus pour Garantie Plus.  
Les appareils ménagers d’Electrolux se 
caractérisent par une haute qualité et une durée 
de vie supérieure à la moyenne. Des pannes de 
composants individuels et des manifestations 
d’usure peuvent malgré tout apparaître au fil du 
temps, par exemple lorsque les appareils sont 
soumis à de fortes contraintes. 

Une excellente marque telle qu’Electrolux 
se doit de disposer d’un excellent service et 
d’excellentes prestations de service se doivent 
de proposer la possibilité de prolonger la durée 
de garantie de vos appareils ménagers. Grâce 
à Garantie Plus, leur protection est assurée au fil 
des ans en cas de réparation.

Pourquoi devriez-vous souscrire  
à une prolongation de garantie  
d’Electrolux ? 
•	� Avec la prolongation de garantie 

d’Electrolux, vous êtes à l’abri des  
mauvaises surprises. 

•	� En cas de réparation, aucun frais  
n’est à votre charge. Les coûts de 
main d’œuvre, de déplacement 
et des pièces de rechange 
sont inclus dans le tarif. 

•	� Les tarifs restent les mêmes 
pendant 10 ans, quelle que soit  
la hausse des prix. 

www.electrolux.ch/garantieplus

Prolongation de garantie
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ELECTROLUX SA, Accessoires  
Industriestrasse 10, 5506 Mägenwil  
0848 848 111, www.electrolux.ch
ersatzteile@electrolux.ch 80
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Rendez-nous visite sur shop.electrolux.ch et commandez 
simplement et rapidement les accessoires qui vous conviennent 
ou produits d’entretien et de nettoyage pour vos appareils.

Pensez au WebShop pour 
commander rapidement

WebShop
Plus d’information


